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 PHYSICO-CHEMICAL QUALITY OF SKIMMED
 MILK POWDER WITH ADDITION NANO
 PROTEIN WHEY CATECHIN
 Sebvyn Mustika Sari 1), Purwadi2), Masdiana Chendrakasih
 Padaga2)
 1) Student of Animal Husbandry Faculty, Brawijaya
 University, Malang 2) Lecturer of Animal Husbandry Faculty, Brawijaya
 University, Malang
 E-mail: [email protected]
 ABSTRACT
 The purpose of this research was to determined the best
 concentration nano protein whey catechin which added to
 skim milk in term of stability emulsion, emulsion
 (microscopic), foam and molecular weight proteins. The
 method of this research was laboratory experiment designed
 by Randomized Block Design (RBD) with 3 treatments consist
 of P0 (without nano protein whey catechin), P1 (nano protein
 whey catechin 5%) and P2 (nano protein whey catechin 10%)
 in commercial milk and replicated by 4 times. Data was
 analyzed by Analysis of Variance (ANOVA). Analysis of
 variance result showed that the addition of nano protein whey
 catechin has significant different (P<0.05) against to emulsion
 stability and has not significant different (P>0.05) to foaming.
 While the results of descriptive analysis of microscopic
 emulsion with the addition of 10% nano protein whey catechin
 emulsion formed small and flat, and the result of the molecular
 weight of protein using SDS-PAGE showed the intensity of
 thin bands and it can be presumed of crosslinked. The
 conclusion of this study was the addition of nano protein whey
 catechins 10% are able to maintain the functional properties of
 mailto:[email protected]
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vi
 proteins that include the stability of emulsion, the value of
 foaming, which the emulsion microscopic flat and small, and
 the intensity of thin bands are formed due to interaction.
 Keyword: skimmed milk, catechin, whey, functional
 properties, molecular weight.
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 KUALITAS FISIKO-KIMIA SUSU SKIM BUBUK
 DENGAN PENAMBAHAN NANO PROTEIN
 WHEY KATEKIN
 Sebvyn Mustika Sari 1), Purwadi2), Masdiana Chendrakasih
 Padaga2)
 1) Mahasiswa Fakultas Peternakan, Universitas Brawijaya,
 Malang 2) Dosen Fakultas Peternakan, Universitas Brawijaya, Malang
 E-mail: [email protected]
 RINGKASAN
 Susu skim merupakan bagian susu yang tertinggal
 sesudah krim diambil sebagian atau seluruhnya. Susu skim
 mengandung semua zat makanan dari susu kecuali lemak dan
 vitamin-vitamin yang larut dalam lemak. Susu skim dapat
 digunakan oleh orang yang menginginkan nilai kalori yang
 rendah. Pengolahan menjadi susu bubuk dalam kandungan
 gizinya cenderung akan berkurang sehingga perlu
 ditambahkan zat gizi tertentu yang gunanya meningkatkan
 nilai gizi dan fungsional susu skim bubuk. Penambahan nano
 protein whey katekin yang mengandung zat bermanfaat untuk
 tubuh serta tidak merubah sifat fungsional susu skim atau
 bahkan dapat memperbaiki sifat fungsional dan kualitas fisik
 susu skim bubuk.
 Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui kualitas
 fisiko-kimia susu skim dengan penambahan nano protein whey
 katekin yang ditinjau dari stabilitas emulsi, emulsi secara
 mikroskopis, foaming dan bobot molekul protein dan untuk
 mengetahui perlakuan yang menghasilkan susu skim yang
 baik. Penelitian ini dilaksanakan di Laboratorium Teknologi
 Hasil Ternak Fakultas Peternakan Universitas Brawijaya dan
 mailto:[email protected]
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 Laboratorium Biosains Universitas Brawijaya. Materi yang
 digunakan dalam penelitian adalah Susu skim komersial dan
 larutan nano protein whey katekin. Penelitian ini
 menggunakan metode percobaan di laboratorium dengan
 menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 3
 perlakuan dan masing-masing dilakukan 4 kali ulangan
 berdasarkan waktu pengujian. Adapun perlakuan dalam
 penelitian ini menggunakan penambahan nano protein whey
 katekin dengan kadar yang berbeda masing-masing (tanpa
 nano protein whey katekin, 5 dan 10%) dalam susu skim
 komersial. Data yang diperoleh dari uji stabilitas emulsi akan
 dianalisis menggunakan analisis ragam (ANOVA) apabila
 hasil uji menunjukkan adanya perbedaan, maka dilakukan uji
 lanjutan menggunakan Uji Beda Nyata Terkecil (BNT).
 Sedangkan untuk data yang diperoleh dari uji emulsi
 mikroskopis dan uji bobot molekul menggunakan SDS-PAGE
 akan dianalisa secara deskriptif.
 Hasil analisis ragam menunjukkan bahwa perlakuan
 penambahan nano protein whey katekin memberikan
 perbedaan yang nyata (P<0,05) terhadap nilai stabilitas emulsi
 dan memberikan perbedaan namun tidak nyata (P>0,05)
 terhadap nilai foaming. Rataan hasil analisis ragam dari P0, P1
 dan P2 pada nilai stabilitas emulsi beturut-turut adalah
 72,2995%; 74,1719% dan 77,6458% diikuti dengan rataan
 nilai foaming yaitu 145%; 155% dan 155%. Sedangkan hasil
 analisa deksriptif dari emulsi secara mikroskopis diperoleh
 semakin tinggi penambahan akan menghasilkan emulsi yang
 kecil dan rata sedangkan untuk hasil bobot molekul protein
 menggunakan SDS-PAGE menunjukkan bahwa perlakuan
 dengan penambahan tersebut terbentuk pita yang tipis akibat
 adanya interaksi yang terjadi antara polifenol dan protein.
 Penambahan nano protein whey katekin 10% (P2)
 mampu mempertahankan sifat fungsional protein yaitu
 meliputi stabilitas emulsi yang semakin tinggi, nilai foaming
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ix
 yang stabil, emulsi secara mikrokopis yang terbentuk rata dan
 kecil, serta semakin membentuk pita yang tipis akibat adanya
 interaksi.
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