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 Tujuan
 Kimia Analisis
 Menghasilkan RMs/ references materials terstandarisasi yang terdiri dari pengujian
 dan penelitian secara analisis terhadap
 keamanan pangan pada tepung oat dalam
 gandum yang terkontaminasi (gluten).
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www.wondershare.com
 Bahan
 Kimia Analisis
 CWRS kadar 12,5% (kode 41465)
 Oat (kode 10026)
 CWRS kadar 13,5% (kode 41463)

Page 5
                        
                        

Preparasi Sampel
 Kimia Analisis
 Reduksi ukuran partikel dilakukan dengan 3 tahapan melalui Comitrol
 3600 menggunakan ukuran penyaring yang dimulai dengan 3K-030.050,
 3K-030.030 dan terakhir 3K-015.030
 Haluskan dalam prosesor Comitrol 3600 (Urschel, Valparaiso,
 IN) dengan kecepatan tinggi dan disimpan pada 4 oC
 Gandum dicuci sebanyak 3x, dikeringkan selama 16-24 jam pada 37 oC
 Sampel gandum dibersihkan dan dihaluskan sesuai SOP
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www.wondershare.com
 Preparasi Sampel
 Pengukuran kelembaban tepung ditentukan dengan menggunakan metode AACC 44-40,01
 Kadar densitas dengan piknometer gas helium AccuPyc II 1340 pada 230C, volume sampel 100 cm3, dan beratnya 30 g.
 Lemak kasar diperoleh dengan metode AOAC 2.003,06
 Jumlah abu diperoleh dengan metode AACC 08-03.01
 Protein kasar oat (Nitrogen 5,83) dan tepung gandum (Nitrogen 5,70) dengan metode AACC 46-30,01 menggunakan nitrogen analyzer FP-
 428 (LECO Corporation, St Joseph, MI), dikalibrasi terhadap EDTA.
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Preparasi Sampel
 Ukuran partikel tepung dengan metode pengayakan AACC 66-20,01
 menggunakan Ro-Tap RX-29 dan dibandingkan dengan metode AACC 55-
 40,01 menggunakan analisa difraksi laser Mastersizer 2000E
 Indeks bias tepung 1,469, indeks bias dispersant 1,39 (2-propanol)
 Alat dibilas dengan air suling sebelum dimasukan sampel, lalu bahan
 pendispersi dianalisa selama 90 s. Dialirkan dengan ukuran partikel
 berdasarkan metode penyaringan yang disimulasikan menggunakan
 perangkat lunak.
 Pengukuran waktu 5 s sebanyak tiga kali, dan kecepatan pompa pengaduk 1400 rpm
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Preparasi Sampel
 Pemisahan protein dengan metode elektroforesis dua dimensi (2-DE)
 dengan menggunakan reagen OFFGEL dan dimasukkan ke IPG-resolusi
 rendah, pH 3-10.
 Fokus isoelektrik dilakukan menggunakan alat fraksinasi 3100
 Pengujian Protein dengan metode RP-HPLC dan
 turbidimetri
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Hasil Preparasi Sampel
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Preparasi RMs (reference material)
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Pembahasan
 Oat
 1. Tergolong serealia sebagai
 makanan sehat, bisa menurunkan
 kadar kolesterol LDL, khususnya
 (kulit luar pembungkus oat).
 2. Serat dalam oat lebih banyak
 daripada serat yang berasal dari
 'grain' lain.
 3. Protein yang dikandungnya
 memiliki kualitas yang sama
 dengan protein kedelai.
 Wheat (Gandum)
 1. Bahan dasar dari pembuatan
 tepung terigu.
 2. Jenis biji-bijian yang mengandung
 gluten.
 3. Berasal dari sejenis rumput dan
 sumber protein nabati yang tinggi
 4. Kulit luarnya mengandung
 konsentrasi tinggi vitamin,
 mineral, dan protein.
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Karakterisasi sampel (cwrs dan oat)
 Untuk membuat RMs, didasarkan pada hasil preparasi sampel dengan mempertimbangkan kadar protein dan ukuran
 partikel
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Karakterisasi sampel (cwrs dan oat)
 Gliadin yang tinggi tetapi kandungan
 gluten rendah pada sampel 41.463
 Jumlah avenin yang
 sangat kecil
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Kromatogram RP-HPLC
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Kromatogram RP-HPLC
 (A) Hasil RP-HPLC dari elusi 25 mL BSA standar,
 (B)Albumin, (C) Gliadins dan (D) Glutenins , dari gandum
 merah musim semi Kanada barat 41465 (padat) dan
 41.463 (titik-titik) pada kolom C18.
 Profil dotted line yang bergeser untuk memfasilitasi
 penampakan.
 Absorbansi (MAU) diukur pada 210 nm
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Karakterisasi sampel (cwrs dan oat)
 Ukuran partikel gandum dan tepung oat dibandingkan dengan menggunakan dua metode
 Terdistribusi pada ekstremitas dengan
 sebagian besar partikel > 600 mm
 atau <150 mm
 Hampir setengah partikel dalam
 tepung memiliki ukuran partikel
 yang lebih kecil dari 150 mm
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Kromatogram RP-HPLC
 Hasil tersebut menggambarkan proporsi yang lebih
 seimbang pada gliadin / glutenin (28% / 29%) untuk CWRS
 41.463, sedangkan ketidakseimbangan pada gliadin /
 glutenin tetap untuk CWRS 41.465 dan bahkan lebih
 menonjol (28% / 18%).
 Jumlah Ofu-gliadin yang rendah dapat diamati melalui 2-
 De dan dikonfirmasikan dengan RP-HPLC.
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Karakterisasi RM
 RMs disusun menggunakan urutan pengenceran bagian yang sama
 CWRS 41.463 dan 41.465 pada tepung oat 10026 mempertimbangkan
 protein dan kelembaban isi bahan baku.
 Pada pencampuran V-shell, 100 g tepung per campuran ditemukan
 untuk memproduksi RM ideal yang homogen. waktu yang
 dibutuhkan untuk mencampurkan dikonfirmasi dengan
 menambahkan tepung terigu dicelup ke gandum untuk
 mensimulasikan 1% gluten gandum yang terkontaminasi, sampel
 yang tercampur setelah 5 menit karena semua partikel gandum
 berwarna dengan baik tersebar ke dalam matriks oats (hasil tidak
 ditunjukkan).
 Waktu pencampuran menjadi dua kali lipat 10 menit untuk
 menjamin homogenitas.
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20 TIM PKM-P LOTION BROTOWALI
 prosesor Comitrol 3600
 piknometer gas helium AccuPyc II 1340
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 nitrogen analyzer FP-428
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 Ro-Tap RX-29 difraksi laser Mastersizer 2000E
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23
 Turbidimeter
 HPLC
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24 TIM PKM-P LOTION BROTOWALI
 Pengukuran kelembaban tepung
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25 TIM PKM-P LOTION BROTOWALI
 Pengukuran Kadar Abu
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26 TIM PKM-P LOTION BROTOWALI
 Pengukuran Crude Protein

Page 27
                        
                        

27 TIM PKM-P LOTION BROTOWALI
 Pengukuran ukuran partikel
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